
МУНИЦИПАЛЬНОЕ ДОШКОЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ
учрЕждЕниЕ "дЕтский с,лд ль4 ,,скАзкА,, городА Алушты

Акт л} 2

ПРОВЕРКИ ПО МОНИТОРИНГУ ОРГАНИЗАЦИИ IIИТДНИЯ КОМИССИШЙ
родитЕльского контроJlя в мдоу дптскиЙ сАд J\ъ4 п Алушты

Щата проведения проверки: 26.10.2026 года

Комиссия родительского контроля муниципаJIьного дошкольного " образовательного
учреltцениЯ .Щетский сад Jt& 4 <Сказкa> города Длушты, провела проверку качества организации
питания воспитаннипоu 

" 
aъоruетствии с утвержденным планом мониторинга и рекомендациями

действующих санитарных норм и правил.
состав комиссии:
председатель комиссии: Бобкина Татьяна Юрьевна родитель ребенка группы <<жемчужинки>
Члены комиссии: Коryт Евгения Владимировна родитель ребенка группы кКапельки>

шемякина Ирина Мирославовна родитель ребенка группы <светлячки>
корень Екатерина Игоревна родитель ребенка группы ксветлячки>

Idель проверки:
проверка организации питания на предмет соответствия утверх<дённому меню, а также оценка

санитарного состояния помещений (группы и пицеблока), соблюдения правил гигиены, эстетики
сервировки, результатов контрольного взвешивания порций, органолептических показателей блюд
и контроля за технологией их приготовления и сроками хранения продуктов.

Результаты проверки:
l, Щокументация: Рацион питаниJI формируется в строгом соответствии с утверяценными
нормативами. Выход готовых блюд, их порционность и ассортиментный перечень полностью
отвечают установленным стандартам. Ведение журнала бракераrка скоропортящейся продукции
осуществляется без нарушений, записи вносятся своевременно и корректно.
2, Соответствие рацпона заявленному меню: Выявлено полное совпадение факгического
ежедневного меню с утвержденным планом. Лабораторные и расчетные данные подтверждаюъ что
готовые блюда соответствуют нормативам по калорийности, а также по содержанию белков, жиров
и упlеводов. Стабильность качества обеспечиваетсяQа счет применения све}ких продукгов
еrкедневной поставки и м ногоступенчатого технологи че ского контрол я.
3. Качество продукции: Поставки продуктов осуществляются исключительно от
аккредитованных контрагентов, прошедших предварительный отбор. Каждая партия
сопровождается полным пакетом сопроводительной документации (сертификаты соответствия,
ветеринарНые справки), подтверlцающей безопасность сырья. Складские помещения оборудованы
в соответствии с требованиями, температурно-влa>кностный реlким соблюдается, что гарантирует
сохранность потребительских свойств и искJIючает риск порчи.
4. Технологические процессы и темпераryрпый режим: Приготовление пищи ведется по
действующим технологическим картам и сборникам рецептур. Ключевым элементом обеспечения
безопасности является непрерывный мониторинг температурных показателей на всех стадиях - от
первичной обработки до выдачи. .щанный контроль позволяет сохранить органолептические
харакгеристики (вкус, цвет, текстуру) и биологическую ценность продуктов, а таюке обеспечить их
микробиологическую безопасность.
5. Чистота помещения кухни и пищевого блока: Уборочный инвентарь промаркирован и
хранится в специ{lльно отведенных местах. В производственных цехах и моечных отделениях
поддерживается безукоризненная чистота. Щля обработки поверхностей и оборулования регулярно
применяются сертифицированные дезинфицирующие и моющие составы, что обеспечивает полное
соответствие гигиеническим нормативам.
б,оснащёние посудой и приборами: Пищеблок укомплектован технологическим и холодильным
оборудованием в полном объеме согласно нормативам. В наличии имеется достаточный резерв
КУХОННОЙ И СТОЛОВОЙ ПОСУДЫ, а ТаКЖе ПРиборов надлежащего качества. Оснащение позволяет
организовать процесс приготовления и приема пищи в безопасных и комфортных условиях.



7.Соблюдеltие правил гпгиены перед приемом пищи: Соблюдение санитарно-гигиеническогО

режима перед приёмом пищи осуществляется в строгом соответствии с требованиямИ СанПиН.

Обеспечен непрерывный контроль за процедурой мытья рук воспитанниками.,Щля каждого ребёнка
организован персональный досryп к жидкому мылу и расходным материirлам (полотенцам или

бумажным салфеткам). Санитарное состояние зон гигиены поддерх(ивается в надлежащем виде,

запасы расходных материrUIов пополняются своевременно.

8.Органпзацшя подачи еды воспитанникам: Раздача готовых блюд и сервировка осуществляются

помощником воспитателя с неукоснительным соблюдением санитарных норм. Персонал пищеблока

и группы обеспечен чистой спецоде}кдой. Воспитатель контролирует соблюдение воспитанниками

правил поведения за столом и этикета, помощник воспитателя отвечает за своевременную раздачу,

уборку и поддержание чистоты в обеденной зоне.

9.Эстетика организации пЪтания: Столы сервируются заблаговременно, оформление

соответствует высоким эстетическим стандартам. Применяется система персонализации

посадочньж мест с использованием индивидуальных салфеток. Используется безопаСная посуда

эргономичной формы, адаптированная для использования детьми, что минимизирует риск травм и

обеспечивает удобство.
10. Оргаrrолептика: Проведенная дегустац!{JI показала высоЁие вкусовые и внешние

харакгеристики продукции. Блюда обладают приятным цветом, выра;кенным ароматом и

сбалансированным вкусом. Рецепryра адаптирована под физиологические осОбенности детского

организма: искJIючено использование специй, содержание соли и сахара сведено к минимуму.

Консистенция блюд оптим€U]ьна для легкого пережевывания и усвоения.
Выводы комиссии: На основании вышеизложенного комиссия приходит к выводу, что Система

организации питания в учреждении функционирует эффекгивно и в полной мере соответствует

требованиям действующего законодательства в сфере санитарно-эпидемиологического

благополучия. Строгое соблюдение технологий хранения и приготовления, бесперебойная работа
оборудования и надлежащий санитарный режим обеспечивают безопасность рационов и

гарантируют высокое качество питания восп итанни ко в.

предложения компссии:
о Продолжить рабоry в текущем режиме, уделяя особое внимание поддержанию

стабильности качества поставляемого сырья.

Подписи членов комиссии:
Председатель комиссии:

члены комиссии:

Подпись представителя
МДОУ старший воспитатель

с актом ознакомлен:
Заведующая М.ЩОУ,Щетский сад М4
кСказко города Алушты

J\b

Т.Ю. Бобкина

И.М. Шемякина

Е.В. Когут

Е.И. Корень

С.А. Коваленrtо

Е.В. Ковалева
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